
                              

             CARTE COCKTAIL  

 

Mini Wrap Garni                                                              1€20 l’unité                         

- Jambon de Bayonne / Reblochon / Salade 
- Truite Fumée / Cream Cheese / Salade 
- Jambon Supérieur fumé / Oignons Rouges / Cream Cheese / Salade 

  

Navette Briochée garnie                                                1€50  l’unité                         

- Jambon de Bayonne ou Jambon Supérieur – Cornichons -  Salade 
- Truite fumée – Concombres – Aneth 
- Pastrami – Cornichons – Salade  

 

Sandwich Club                                                                 1€50  l’unité                         

- Truite fumée – Concombres – Aneth 
- Pastrami – Cornichons – Salade 
- Mousse de canard au porto 
- Fromage ail & Fines herbes 

 

Mini Tartelette Quiche                                                   1€ l’unité                          

- Lorraine 
- Thon 

 

 



Verrine Gourmande                                                        2.00€ l’unité                         

- Perles Marines – Tuite fumée - Aneth  
- Taboulé Agrumes – Tomates confites 
- Quinoa au thon – Oignons Rouges – Tomates Confites 

 

Mini Croque Monsieur                                                    1€90  l’unité                                                     

 

Les pièces sucrées à la Carte :  

Tartelette Sucrée Ganache Chocolat - Framboise       1€90 l’unité                                                     

Verrine Salade de fruits                                                    1,20€ l’unité                                                  

Douceux Exotique Citron Ananas                                   1,50€ l’unité                                                     

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Le Buffet Gourmandine :     19 euros par personne 
Entrées (2 par personne au Choix):  
 
- Tartine jambon Bayonne  / Fromage frais / Ciboulette 
- Terrine Poulet Estragon / Moutarde à l’ancienne 
- Pain de colin saumon  
- Verrine Perles Marines / Saumon / Tomates confites 
- Verrine Rillette Cabillaud / Oignons Rouge /Tomates confites 
 
Crudités / salades : 400 g par personne (à composer dans notre offre 
(Exemple ci-dessous) : 
 
-Taboulé agrumes                - Salade de Pommes de terre persillées 
-pâtes pesto                         - Carottes 
-salade de courgettes          - Betteraves 
-salade de riz     
-Taboulé Oriental                - Salade Piémontaise 
- Salade Endives             -  Champignons  
 
Accompagnement Viandes / Poissons froids (Environ 120 g/ personne) 
 
- Roti de bœuf 
- Roti de porc 
- Pavé de Saumon 
- Roti de Volaille Farcie au Poivrons ou Raisins 
- Jambon de Bayonne  
 
Les Desserts (2 parts par personne au choix) 
 
- Salade de fruits frais (En Verrine) 
- Moelleux chocolat 
- Verrine façon tarte citron 
- Verrine Mousse au Chocolat 
 
Plateau de Fromage en Option (+2€ par personne) environ 40 g par personne 
Avec Pains & Couverts 

 

 

 

 

 

  



Le Plateaux Fromages / Charcuteries 

Prix par Personne : 9,00€ 

Assortiment Charcuteries (Env 200g par personne) 

Jambon blanc fumé supérieur/ jambon de Bayonne 

Terrine de Campagne 

Jambon Persillé 

Terrine de Volaille 

Saucisson sec / Chorizo / Pastrami 

 

Assortiment Fromages (Env 100g par personne) 

Comté fruité affiné  

Tomme de Cambrai 

Sire de Créquy affiné à la bière 

Brie de Meaux  

Fromage de Chèvre 

Crayeux de Ronq 

Accompagnent beurre cornichon-ciboulette  

et cornichons + Pains 

            
            

            

 


